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ご要望にお応えして復活。おせちの定番を詰めた一段重です
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本体価格

お持ち帰り割

7,400

円
引き500
円

7,315円（税込7,900円）

少人数おせち

※おせちの受け渡しは12月31日～1月2日の

　午前10時より午後5時までにご来店ください。

※配達時間は午前か午後でご指定お願いいたします。

元旦・2日は記載のおせちのみの販売（ご予約）となります。

なお、これまで元旦から寿司、鉢盛りなどを提供してまいりましたが、人員不足などの理由で生産する事ができなくなりました。

長年ご愛顧いただきましたお客様には誠に申し訳ございません。1月3日からはご予約で提供させていただきます。（一部商品のみ）

来年もまたよろしくお願い致します。

21 角cm

住所／福岡市東区和白5丁目9-3
受付時間／9:00〜18:00 ホームページ／https://www.oecmikage.jp

  607-7700☎ (092)
おせちの受け渡し期間 12月31日〜1月2日のAM10:00〜PM5:00

1月3日からはご予約の営業となります。早めのご予約をお待ちして
おります。（一部提供できない商品もございます。）
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